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Pomidor meyvalorinin dad reyfiyyatinin yiixsaldilmasi selexsiya isinin is-
tanilon istigamoti iiciin daim axtual olmus va olmaqdadir. Maqalada yeni yara-
dilmig bark meyvali pomidor sortlarinin asas biokimyovi gostaricilori asagidaxi
kimi olmugdur: quru maddonin miqdar: 4,8-6,6 %, saxarin miqdart 2,5-3,02 %;
tursulugun miqdar: 0,38-0,55%; C vitamininin miqdar: 21,1-28,7mq %.

Pomidor meyvsalarinin dad xeyfiyyeatini onlarin terkibinds olan qu-
ru madda, gorer, imumi tursuluq, C vitamininin miqdar1 ve diger mad-
dslerin Kompleks gostoricilori toyin edir. Xiisusile, meyvealords sokor vo
imumi tursulugun migdari, onlarin nisbati dad xeyfiyystinin asas gosterici-
si hesab edilir.

Mislliflerin fikrine gore pomidor meyvalarinin torkibinde esas bio-
Kimyovi maddslerden — quru madde 5,0-8,0%-o, itimumi tursuluq 0,24-
0,89% -9, C vitamini 16,0-36,0 mq% -9, Karotin 4,5 mq% -9, likopinin miqda-
r1 ise har 100 q yas kiitlade 30-40 mg-ma gadar dayisir (1, 3, 4, 5, 6, 8).

Bunlardan bagqa pomidor meyvealorinin terkibinde limon, alma
tursulari, nisbeten az miqdarda ise qarisqa, quzuqulagi, caxir tursusu
va qalaxturoza tursusu da vardir (9).

Meyvelerin berkliyi artdigca, onlarda poliqalakturonoza (PQ) fer-
mentinin aktivliyi ve perikarpin yumsalmasi prosesi zeiflayir (15). Oy-
ronilmisdir ki, poliqalakturonoza fermentinin axtivliyi ile hiiceyrsalorde
gedon avtolitix reaksiyalarin siireti arasinda xorrelyasiya alagesi qonur
yetiskonlikde olan meyvsalorde r=0,969, tam yetismis meyvalords ise
r=0,900-5 barabordir (14, 15,16).

Material vo metodika

Tacriibslorde pomidorun sort ve hibridleri vegetasiya doévriiniin
uzunluf"guna, bitkilerin boylime intensivliyine, cicox salximlarinin amae-
lagalma yerlna, qurulusuna, tipine, cicexlorin meyvebaglama qabiliyye-
tine, faras ve iimumi mehsulun migdarina, meyvalarin morfoloji slamat-
larine ve xeyfiyyet gostoricilerinae, asas xosteliklore davamliligina gors
giymetlondirilmisdir. Vegetasiya oarzinde ontogenezin asas dovr fazalar:
iizerinde fenoloji miisahideler «Koend teserriifati bitkilerinin sort sinag:
metodikasi»na ssason aparilmigdir(11).



Meyvalarin barklix gostericilerinin yiikseldilmaesi iizre apardigimiz
selexsiya isinde esasen Rusiyanin elmi-tedqigat institutlarinin (1977)
birge hazirladig1 metodikadan ve laboratoriya cihazlarindan istifade
edilmigdir. Meyvalarin saplagdan ayrilma qiivvesi OPT-10 cihazi ve por-
tativ dinamometrin x6meyi ile, onlarin dinamik tezyiqe davamlilig:
PPU-500 cihazi, desilmoayos davamliligi ise IDP-500 cihazi ve oftalmo-
dinamometrik iyne vasitesi ile toyin edilmigdir.

Biokimyevi analizler zamani meyvalorde quru maddenin miqdari ref-
raktometrix tsulla, sexer-Bertrana gore, imumi tursuluq gelevi ile titir-
lema yolu ile, C vitamini ise I.K.Murri iisulu ile teyin edilmisdir (12).

Alinmis neaticelerin riyazi tehlili dispersion analiz metodu ile apa-
rilmigdir (11). EHM-in k6moyi ile miixtelif alamatlor arasinda ciit xor-
relyasiya slagalari amsallar: hesablanmisdir.

Tadgiqatlarin tahlili ve noticelori

Pomidor meyvealorinde esas biokimyevi gostericilorden biri quru
maddenin miqdaridir. Yeni sort niimunslerde quru maddenin miqdari
4,8-6,6% hoddinde doyigsmigdir. Nozarat Utro sortu miistesna olmaqgla qa-
lan biitiin niimunslerin meyvalarinde quru maddenin miqdar1 yiiksex he-
sab edilir. Berk meyveli sort ntimunslerde quru maddenin en yiiksex mi-
gdar1 106 (6,7%), 97-2 (6,6% ) ve Ilkin (6,3%) sortlarinda geyde alinmig-
dir (cedvel 1). Qalan yeni sortlarin meyvalorinde bu gosterici 5,5% -den
(97-2 sayli formada), 5,9% -0 gadoar (84-2) doyismisdir. Mislliflorin fikri-
ne goére pomidor meyvelerinde quru maddenin miqdarinin 1% -e goder ar-
tirilmasi, xonserv senayesinde tomat-pasta ciximini 15-20% artirir (16).

Sort niimunslards quru maddenin variasiya emsalinin illsr iizrs day-
iskonliyi 2,6-15,6% arasinda olmusdur. Meyvalorde quru madds iizre an
yliksok variasiya emsali 104 (15,6%), 97-1 (13,7%), 106 (12,4%), No-
vinka Pridnestrovya (11,5%) sort niimunslerinde qeyde alinmigdir. Mey-
valorde quru maddenin dayiskenlix haddi yaradilmis niimunsnin homo-
ziqotluq seviyyesinden ve aqroeroloji seraitden asili olaraq deyismigdir.

Bu cohoatden, yeni yaradilmis ve yiiksex homozigotluga malixk 92-7,
92-4, 107-1, 84-2 sayli sortlarda quru maddenin variasiya emsal1 (V) 2,6-
7,3% arasinda olmusdur. Genetix néqteyi-nezerden quru maddenin miqda-
r1 hotta bir meyvonin miixtelif hisselorinds bels doyisir. Tedgiqatlarimizda
pomidor sort niimunsleri iizre quru maddenin orta illix deyiskenlik haddi
0,4-2,5% arasinda olmusdur. Tedgigatlarimizin ¢oxillik naticelerini tiimum-
logdirerak belo bir fikre golmox miimkiindiir ki, vegetasiyanin avvalinde bu
gosterici nisbaten az, ortalarinda ise daha ¢ox olmusdur.

Oyrondiyimiz pomidor sort niimunslerinde meyvealorde gokerin miq-
dar1 2,5-3,02% hoaddinde doyismisdir.

Meyvolarde sokerin yiiksexk miqdarina gorse yeni sortlardan 97
(3,02%), 104 (2,96%), 106 (2,91%) ve T72-1 (2,90%) ferqlonmisler.
Coadvalden goriindiiyli kimi, axser bark meyveali sortniimunslerds bu go6-
storici 2,65-3,24% arasinda deyismisdir. Tedqigatlarimizda iller iizre
soKorin variasiya emsali 6yrendiyimiz sort niimunslsrdes 4,4-19,6% ara-
sinda olmusdur. Bu gostericinin on yiliksek qiymoati (19,6%) 97 niimune-
sinde, on asag1 ise (4,4%) Novinka Pridnestrovya sortunda qgeyde alin-
misdir (cadval).



Borx meyvsli pomidor sort niimunalarinde meyvalarin asas biokimyavi
gostoricilori ve onlarin doyisxenliyi (1988-1998-cii iller {izrs orta)

Sort nimu- madde, | Seker, % Umumi C vitamini,
nalerin  adi tursulug, % mq%

ve  Kataloq \Y X +SX X +SX X =SXx v
say1

1 3 4 5

Utro (neza- 8,9 2,5+0, 0,50+0,1 24,3+2,1 | 19,7
rot)

Novinka 11,5 | 3,24+0,06 0,38+0,1 21,1+1,7 | 17,9
Pridnest-

rovya

Ilxin 6,3+0,2 | 6,4 2,70+0,09 0,48+0,04 24,1+2,1 | 19,9
92-7 5,8+0,2 | 6,1 2,65+0,12 | 10,3 | 0,42+0,04 22,9+1,6 | 15,5
Leyla 5,6+0,3 | 9,7 2,93+0,17 | 10,4 | 0,49=+0,1 21,7+2,5 | 27,8
104 5,6+0,4 | 15,6 | 2,96=+0,25 | 18,7 | 0,47=+0,1 28,7+3,2 | 25,0
106 6,7+0,4 | 12,4 | 2,91+0,10 0,45+0,04 22,8+2,8 | 27,6
107 5,8+0,1 | 2,6 2,71+0,09 0,45+0,1 25,6+2,9 | 25,4
97 6,6+0,4 | 13,7 | 3,02+0,09 | 19,6 | 0,53+0,02 26,4+3,3 | 27,5
84-2 5,9+0,2 | 7,3 2,76+0,12 0,55+0,04 21,9+1,5 | 15,7
72-1 5,6+0,3 | 10,1 | 2,90+0,15 | 11,8 | 0,42=+0,1 22,5+2,2 | 21,7
o =0,54 o =0,04 o =0,05 oc=23

V =9,1% V =8,6% V =11,3% V =9,6%
Sx =0,17 Sx =0,13 Sx =0,02 Sx =0,7
S¥ %=2,9 S¥ %=3,2 S¥ %=3,6 S¥ %=3,1




Pomidor meyvalarinin dad keyfiyyotini toyin eden asas gosterici-
lorden biri onlarin tursulugudur. Turgulugun meyveolorde hem azligi,
hem da ¢oxlugu onlarin dad keyfiyyatine menfi tesir gésterir.

Oyrondiyimiz sort niimunslerde tursulugun miqdar:1 0,38-0,55% had-
dinds olmusdur. Tursulugun yixsex miqgdarina gors 84-2 (0,55%), 97
(0,53%) vo Utro (0,50% ) sort niimunaleri forglonmisloer. Qalan sort niimune-
lerde bu goésterici 0,38-0,48% olmusdur.

Oyrenilmigdir ki, meyvalords tursulugun deyiskenlix haddi timumi
sokarle miiqayisade 1,5 dofa, quru maddenin miqgdar: ile miigayiseds ise 3
dofe coxdur (9, 10). Todgiqatlarimizda tursulugun variasiya emsali pomi-
dor sort niimunsleri iizrs 15,3% -don 46,8% -8 gader olmusdur. On yiiksok
variasiya omsali Utro (46,8%), Novinka Pridnestrovya (42,3%) 107
(34,4%) vo 104 (32,7%) niimunalorinds geydes alinmisdir. Bu goéstericinin
asag1 qiymeotlori iso 84-2 (15,3%), 92-4 (18,4%) vo 106 (18,6% ) olmusg-
dur. Aldigimiz neticelere esasen, tursulugun variasiya emsali, quru
maddenin variasiya emsali ile miigayisede sort niimunslards 1,2-5,0 de-
fo, tor-tork nimunslar lizre 3-6 dofaye gader yiiksexdir.

Vegetasiya dovrii orzinde meyvelorde turgulugun deyiskenliyi Oyreni-
lorken miisyyen olunmusdur ki, bu gosterici vegetasiyanin avvelinden sonuna
gader tadricen artir. Bels ki, 6yrenilmis 14 sort niimunaden 11-de, tursuluq
vegetasiyainin sonunda svvalina nisbaten 0,10-0,61% , vegetasiyainin ortalari-
na nisbaten ise 0,14-0,51% cox olmusdur.

Pomidor meyvelerinde C vitamininin migdari, iimumi tursuluga nis-
baton daha deyisken bir slametdir. Oyrendiyimiz yeni berk meyvali pomi-
dor sort niimunalerinds C vitamininin miqdar1 21,1-28,7 mq% arasinda
geyde alinmigdir. C vitamininin on yiiksexk miqdari 104 (28,7 mq%), 97
(26,4 mq%), 107 (25,6 mq%) ve Utro (24,3 mq% ) nimunslerinde geyde
alinmigdir. Miixtelif adsbiyyat manbalorindan bels malum olur ki, pomidor
meyvolorinde C vitamininin miqdari, mshsul yig1minin sonuna yaxin, onun
avveali vo ortalar: ile miigayisada ¢ox olur (7, 2).

Aldigimiz naticelorde meyvoalorin C vitamininin bels artim ganu-
nauygunlugu tam tesdiq edilmir. Belo ki, tedqiq etdiyimiz sortniimune-
lorin 57% -do meyvoalorde C vitamininin migdari yigimin ovvallorinds,
vegetasiyanin ortalari ve sonu ile miiqayisede ¢ox olmusdur. Xiisusils, C
vitamininin en az miqdar1 (16,0-18,0 mq% ) xiitlevi y1g1m dovriinde gey-
de alinmisdir. Yigimin sonuna yaxin onun miqdari nisbeten artmaisdir.

Belalikla, yeni pomidor sort niimunslerinin meyvalarinds asas bio-
Kimyovi maddslerin miqdarini ve doyiskenliyini Oyrensrxen malum ol-
musdur ki, quru maddenin ve gexerin miqdari, bark meyveali sortlarda,
siifre sortlarina nisbaten daha coxdur.

Meyvalalorde osas biokimyevi maddslarin variasiya emsali yigim
dovriinde sort xiisusiyyetlorinden ve becorms sgoraitinden asili olaraq
doyismisdir.
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OLEHKA HOBBIX TPOYHOIIVIOJHBIX COPTOOBPA3IIOB
TOMATA IIO OCHOBHBIM BUOXUMHWYECKHUM INIOKA3ATEJIAM IIJIOAOB

A.I'BABAEB, P.A.KYJIUEB
PE3IOME

Bompocam co3gaHus COPTOB TOMATOB C BBICOKHM COJIEP)KAHHEM OHOIOTHYECKU ICH-
HbIX KOMITOHCHTOB B IIJIOJIaX BCCraa YIACIIAIOCH 60.]'[])11]06 BHUMAHUC. HpaKTI/lKa IIOKa3bIBaACT,
4qTO 1A yCHeLHHOﬁ CCJICKIIMM TOMATOB IIO 6I/IOXI/IMI/I'-ICCKI/IM IMOKa3aTeCJIsIM, HCO6XOI[I/IMO BO-
BJICYb B TMOPUIU3ALMIO HOBBIC OOpPA3Ibl C BBICOKMM HCXOJHBIM COJECp)KAHHUEM IICHHBIX OHO-
XUMHYECKHX KOMIIOHEHTOB. OCHOBHBIM METOJOM TAKOT'O TOHCKA, SBISICTCS CPAaBHUTEIbHAS
OIICHKa 00pas3IloB TOMATA.

B craTbe naercsi cpaBHUTENbHAS KOMIUIEKCHAs OL[CHKA OHOXMMHYECKOr0 cOCTaBa ILUIo-
JIOB HOBBIX MPOYHOIUIOHBIX COPTOB TOMATa, CO3AaHHBIX B PE3yJIbTATe MHOTOJIETHUX CEJCKIIU-
OHHBIX paboT.

[IpuBoaUTCS TaKKe aMIUIUTY/Ia M3MEHUYMBOCTA OMOXMMHUYECKHX MOKa3aTelel IUI0ZOB,
KOTOpast HEPEJIKO SIBJISETCS PEIIAIOIIei B BBIOOPE KOMIIOHEHTOB CKPELIMBAHHSI.



ESTIMATION OF FIRMLYFRUIT PATTERNS OF KIND OF TOMATO
ON THE BASIC CHEMICAL PARAMETERS OF FRUITS

A.Q.BABAYEV, R.A.QULIYEV
SUMMARY

The large attention was always given to problems of creation of kinds of tomatoes high
in of biologically valuable components in the fruits. The practice demonstrates that for suc-
cessful selection of tomatoes on chemical composition, it is necessary to involve in a hybridi-
zation of new samples with the high initial contents of valuable components. The basic method
of such search is comparative estimation of patterns of tomatoes.

In this article the comparative complex estimation of chemical composition of fruits of
new firmlyfruit kinds of tomatoes create as a result of lasting selection activities is given.

The amplitude of variability of chemical parameters of fruits is resulted also which one
quite often is decisive in selection of components of cross.



